SANTLHAC MENUS COLLATIONS

Notre-Dame de Sanilhac Marsancix
Breuilh

Lundi 02 mars

Mardi 03 mars

Mercredi 04 mars

Jeudi 05 mars

Vendredi 06 mars

Pain bio
Confiture
Petits suisses

Fruit
Barre patissiere

Yaourt
Pain
Barre de chocolat

Banane
Petits suisses

Pain bio
Fromage

Lundi 09 mars

Mardi 10 mars

Mercredi 11 mars

Jeudi 12 mars

Vendredi 13 mars

Pain bio
Pate a tartiner
Lait bio

Barre patissiere
Fruit

Yaourt
Pain de Mie
Beurre

Compote
Galette bretonne

Pain bio
Confiture
Fruit

Lundi 16 mars

Mardi 17 mars

Mercredi 18 mars

Jeudi 19 mars

Vendredi 20 mars

Pain bio Lait chocolaté Compote Yaourt Menu a établir
Beurre Pain Cake nature Pain de Mie par les
Fruit Beurre Confiture Maternelles
Lundi 23 mars Mardi 24 mars Mercredi 25 mars Jeudi 26 mars Vendredi 27 mars

Pain bio
Confiture
Yaourt

Petits suisses
Madeleine

Pain de Mie
Miel
Fruit

Compote
Biscuit

Pain bio
Fromage

FM : Fait Maison / F : Frais / S : Surgelé / C : Conserve / En vert = Produit Bio / Produit local / Bio local

Les menus sont établis sous réserve de modifications ultérieures
Menus validés par une diététicienne




